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KESMIKLI BAKLAVA

3 kg sit

1 paket Baklava yufkasi
1 paket margarin

3 subardag: seker

1 kase yogurt

Kesmik nasil hazirlanir: 3 kg siti kestirebilmek icin ocadi koyuyoruz. Kaynamasina yakin bir kase yogurdu igine
ilave ediyoruz. Kaynamaya baslayan st kesilip lora déntislyoz. Daha sonra bu loru bi tilbent yardimi ile stizip,
biraz bekletiyoruz. Biraz bekledikten sonra biraz toz seker serpip karigitriyoruz. Baklavalik yufkalardan aralarina
erittigimiz yagi strerek Ust Uste 4 tane koyuyoruz. Bunlari ince seritler halinde kesiyoruz. Dikdértgen seridin
bagina sekerli lordan bi miktar koyup muska (liggen) seklinde sariyoruz. Yagladigimiz tepsiye dizip 180
derecede 6nceden isitilmis firina veriyoruz. Uzerleri kizarinca gikariyoruz, biraz soguduktan sonra serbetini
doéklyoruz. 1 saat kadar serbetini cekmesi igin bekliyoruz.
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