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KESMIK BAKLAVASI (YALVAGC ISPARTA)

https://www.yalvac.bel.tr

1 paket (250 gr) margarin

3 adet yumurta

1,5 su bardagi sit

1/2 limon suyu

1 fiske tuz

Nisasta

Un

1 cay kasigi kabartma tozu
5-6 yemek kasig kaymak yagi
Kesmik igin:

5 kg sit

2 yemek kasigi yogurt suyu
1 yemek kasigi limon suyu
Serbet icin:

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su | limon suyu

Sat, yag, yumurta, limon suyu, tuz iyice karigtirilir.

Kabartma tozu, elenmis un ilave edilerek yumusak bir hamur yapilir.

25 adet beze yapllir.

Bezeler oklava ile nisasta yardimiyla ince yufka seklinde agilir.

Yaglanmig tepsiye 13 yufka Ust Uste yerlestirilir.

Uzerine ayni hizada olacak sekilde, ceviz biyUkliginde kesmik toplari yerlestirilir.
Diger 12 beze de agllarak tzerine yerlestirilir.

Kesmik toplarini bozmadan kareler seklinde kesilir (Kesmik toplarinin ayni hizada yerlestiriimesine dikkat
edildigi icin, Gzerine yerlestirilen yufkalardan sonra kesme islemine gegcildiginde, kesilecek hatlar son derece

belirgin bir sekilde gorulebilir).
Kizdiriimig kaymak yagi dékaldr.
Firinda pembe renkte pigirilir.

Soguyunca Uzerine 3 bardak su ve limon suyu ile kaynamis 4 bardak sekerden hazirlanmig ilik serbet dokaldr.

Uzerine kaymak konularak servis yapilir.

Not: Bu yontemle hazirlanan baklavada kesmik yerine taze peynir de kullanilmaktadir. Taze peynir kullanildig

durumlarda baklava "taze peynir baklavasi" adi ile aniimaktadir.
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