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KESMELI YESIL MERCIMEK CORBASI (ERZURUM)

Malzemeler:

1 su barda@i yesil mercimek
1 su bardag: erigte (kesme)

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kasigi kuru nanr

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasidi tuz

8-10 bardak su ya da et suyu

Yapimi:

Yesil mercimek bir gece 6nceden islatilir, ertesi glind haglanir. Tencerede yag ve un kavrulur. Unun rengi
dénince kuru nane ve salca katilir. Salcanin kokusu gidene kadar kavrulur. Uzerine et suyu ve tuz katilir.
Kaynama noktasina gelince erigte katilir. Eriste sisince haslanmig mercimek eklenir. Strekli karistirarak 5
dakika daha kaynatilir, Atesten alinir.

ML® Kavurma Mercimek Corbasi icin tiklayin
ML® Kebapci Usulii Mercimek Corbasit icin tiklayin
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