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KESME

1 paket instant maya
Yarim su bardagi su

1 su bardag st

1 corba kasigi puda sekeri
1 cay bardagi siviyag

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Igi igin:

1 su bardagi galeta unu
1,5 cay bardag sut

1,5 ¢ay bardagi toz seker
1 adet yumurta aki

1 avug kuru 0zim

1 avug dovilmis ceviz

1 corba kasigi kakao

1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Dévulmus ceviz

Once 1k su, maya ve pudra sekeri karistirilir. Uzerine yumurta, siit, yad, tuz ve kivam alana kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur yarim saat kadar mayalandirilir. Bu arada, i¢ malzemesi bir araya getirilir ve karigtirilir. Hamur
merdaneyla kare geklinde ve 1 santim kaliniginda agilir. Ylizeyine hazirlanan i¢ muntazam bir sekilde konur.
Sonra 3 parmak eninde rulo yapilir ve rulo gene 3 parmak eninde kesilir. Uzerine yumurta sarisi sirulir, ceviz
sepilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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