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SUTLU KESME MUHALLEBI

1 litre st

9 yemek kasigi irmik

9 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasidi portakal kabugu rendesi
1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kagig1 kakao

Uzeri igin:

1 adet cikolata sosu

Derin bir tencerede sit, seker ve irmidi karigtirarak pisirin. Kaynadik¢a yogunlasan kivami hissedeceksiniz. Bu
yogunlasmayi fark ettiginizde portakal kabudu rendesini ve tereyagini ekleyip karistirin. Dikddrtgen bir kek
kalibinin icerisini stre¢ filmle kaplayin ve pisirdiginiz muhallebinin yarisini kalibin igine dékin. Dider yarisina
kakaoyu ilave edin, iyice karigtirin ve diger muhallebinin Ustlne yayin. Sonra dogru buzdolabina. Sabaha kadar
buzlukta bekletmenizi dneririz en az ise 2 saat kalmali. Donan muhallebiyi ¢ikolata sosla sisleyerek servis
edebilirsiniz.
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