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KESME LOKMA

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
1 cay kasigi karbonat
1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un
Kizartma yagi

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su
Yarim limon suyu

Yumurta ve yogurt karistiriir. Uzerine karbonat tuz ve ele yapismayan yumusak bir hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 15 dakika dinlendirilir. Bu arada serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamur unlu
zeminde yarim santim kalinliginda acilir. Cay bardagi agziyla yuvarlak kesilir. Sicak yagda pembe renkte
kizartiir. Hemen soduk serbete atilir. Yarim saat sonra serbetten alinir.
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