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KESME HAMURLU YAYLA CORBASI

3 su bardagi yogurt

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta

Yarim su bardagi kesme hamur
3 su bardag et suyu

3 su bardag et suyu

1 tath kasidi kuru nane

Gorba tenceresinde yogurt, un ve yumurtayi piirizsiiz kivama gelene kadar girpalim.

Et suyu ve biraz su ekleyip ocagin altini yakalim.

Gorbanin kesilmemesi igin yiksek ateste kaynayana kadar pisirelim. Kaynadiktan sonra tuz ve kesme hamuru
ekleyip 5 dakika daha kaynatalim.

Sos tenceresinde tereyadi ve naneyi hafifge yakip, gorbanin lizerine gezdirdikten sonra sicak sicak servis
yapalim.
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