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KESME HAMUR CORBASI

2 cay bardagi haslanmis yesil mercimek
2 ¢ay bardagi kesme hamur

1 su bardag et suyu

3 dis sarimsak

Tuz, su

Uzeri igin:

1 corba kasigi sal¢a ve un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi toz kirmizibiber

Tenceremizi ocagimizin Uzerine alip 6 su bardagi suyu koyuyoruz. Su kaynayinca hazir olarak satilan kesme
eristeleri icine birakiyoruz. Yumusayinca haglanmis yesil mercimegi, et suyunu tzerine ekliyoruz. Gorbamiz
kaynarken salcasini hazirliyoruz. Bir kdseye salga, az un, ezilmis sarimsak ve bir su bardagi soguk suyu koyup
glzelce cirptiktan sonra bir su bardagi kaynar su ekleyerek ilik hale getiriyoruz. Kaynamakta olan gorbamizin
Uzerine kasikla karstirarak dékiyoruz. Tuzunu ekleyip, bir tagim kaynattiktan sonra servis ediyoruz. Servis
sirasinda kirmizibiberli kizarmig tereyagi dékerek ¢orbamiza lezzet Ustl lezzet katiyoruz.
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