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KESME HAMUR CORBASI

1 sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyad

6 su bardagi su

1 yumurta sarisi

1 su bardagi un

1 cay bardagdi yesil mercimek

Rendelenmis sogani, salgayi ve tereyagini kavurun. Uzerine su koyup kaynatin. Yumurta sarisi, su ve unu
yogurup yufka gibi agin. Kestiginiz kliglk kare hamurlari ve yesil mercimegdi kaynamakta olan salgal suya
ekleyin. Kaynamaya birakin. Corbaya istediginiz baharati ve kiyilmig dereotunu katin. Sica sicak servis yapin.
Isteyen bu ¢orbayi sogan kavurmadan da yapabilir.
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