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KESME HAMUR CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
6 ¢orba kasiJi un

Aldig1 kadar su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

Un, tuz ve suyu bir kabin iginde sert bir hamur halinde yogurup agin. Uzun geritleri yapip onlari da kare seklinde
kesin. Uzerine un serpip bir kenarda bekletin. Bir tencerenin iginde yesil mercimekleri 10 dakika kaynatip stiziin.
Ayni tencerenin iginde rendelenmis sogani, tereyagini ve salcayi birlikte 3 dakika kadar kavurun. Uzerine 6 su
bardagdi soguk suyu ekleyip az pisirilmis mercimekleri i¢ine ilave edin ve 20 dakika pismeye birakin. Ezilmis
sarimsaklari, kesilmis hamurlari da ¢orbanin icine ekleyin. Karistirarak 15 dakika daha pisirip ocaktan alin.
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