Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

KESME HAMUR CORBASI

Anadolujet Magazin

1 cay bardagdi yesil mercimek
Yarim ¢ay bardagi kesme hamur
1 su bardagi stizme yogurt

2 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

Tereyadl, nane, tuz

2 dis sarimsak

Yesil mercimekleri yikayarak tencereye alin. Uzerine su ekleyip kaynatin. Yumusamaya baslayinca hamurlari
ilave ederek beraberce haslayin. Diger taraftan yogurt, un ve yumurtayi az sulandirarak girpin. Pismis olan
mercimek ve hamurlari ocaktan alin, suyu azalacadi igin biraz su ekleyin. Sonra karistirarak yogurdu yavas
yavas ilave edin. Yogurdun kesilmemesi icin tuzu sonradan ayarlayin. Sarimsaklar dévip ¢orbaya ilave edin ve
karistirarak bir tagim kaynatin. Bir tavada tereyaginda nane kizdirip ¢corbanin tizerine gezdirin.

Not: Kesme hamurunuz yoksa ev eristesi veya eriste makarna da kullanabilirsiniz.
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