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KESME DONDURMALI MOZAIK PASTA

https://www.sabah.com.tr

250 gram tereyagi

1 su bardagi tozseker

1 Turk kahvesi fincani kakao
2 adet yumurta

100 gram ceviz

1 paket pdtibér biskivi

375 gram antepfistikl kesme

Tereyagini eritin ve tozgeker ile kakaoyu ekleyip tozseker eriyene kadar karigtirin. Tozgeker eriyince iinmasi igin
10 dakika dinlendirin. Yumurtayi ilave edip iyice karistirin. Irice kiyllmig ceviz ve iri pargalara ayriimig p6tibér
biskuvi katip malzemelerin birbirine gegmesi igin tekrar karistirin. Streg filmi 2 kat seklinde tezgaha serin ve
karigimi olabildigince yayin. Dondurmayi ince uzun seritler halinde kesin ve kendinize yakin mozaik pasta
karisiminin tizerine yerlestirin. Streg film yardimi ile yuvarlayarak tam bir silindir haline getirin ve derin
dondurucuda 4 saat bekletin ve servis yapin.
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