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KESME CORBASI (UZUMLU ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

Erigte icin:

1 tutam tuz

1 yumurta

1 bardak su

1 kase un

Findik kéfte igin:

1 kase kiyma

1 tath kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz
Gorba igin:

150 gr. tereyagdi

1 ince dogranmig blylUkbas sogan
1 litre ayran

1 litre su

Un, yumurta, su ve tuz bir kap igerisinde yogurulur.

Elde edilen hamur 10 dk. kadar dinlendirildikten sonra bdreklik yufkadan biraz daha kalin olacak sekilde agilir.
Acllan yufkalar eriste seklinde kesilir.

Findik kofte icin, kiyma, karabiber ve tuz bir kapta yogurularak findik biyukliginde kofteler geklinde yuvarlanir.
Ik olarak bir tencereye tereyagi atilarak eritilir.

Daha sonra ince dogramis soganlar tereyagi icerisinde pembelestirilir.

Pesine tencereye su katilarak bir tagim kaynatilir.

Tencere icerisindeki malzemeler kaynayinca erigte ve koéfteler de atilarak 10 dk. kadar daha kaynatildiktan
sonra tencere sogutulmaya birakilir.

Tencere icerisindeki malzemeler ilik hale gelince ayrani ve istenilen miktarda nanesi de eklenerek iyice
kanistirilir.

Ik olarak servis edilir.
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