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KESME CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek

Yarim su bardag sehriye yada evde kesilmis hamur pargalari
2 adet kuru sogan

1 tath kasidi salca

2 yemek kasi§i tereyagi

1 su barda@i etsuyu yada 1 adet etsuyu tableti

Tuz

Pulbiber

Nane

Mercimekler ayiklanip, yikanip tuzsuz suda haslanir. Kara suyu dékuldr. Baska bir tencereye bir yemek kasigi
tereyagi ve incecik dogranmis soganlar konur. Sodanlar kavrulurken salca eklenir. Etsuyu ya da etsuyu tableti
ile birlikte bes-alt bardak su ilave edilir. Haglanmis mercimekler konur. Kaynadiktan sonra sehriye ya da evde
kesilmis hamur pargalari ve tuz atilir. Kesme hamur kullanildidi icin adi kesme c¢orbasidir. Hamurlar
yumusayinca atesten indirilir. Bir kasik eritilmis tereyadi nane ve pulbiberle karistirilip Gzerine gezdirilir.
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