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KESME CORBASI

250 gram yesil mercimek
1 kasik sal¢a kirmizi biber
tuz

2 bas sogan

1 yufkalik hamur

Ayiklanan yesil mercimek tencerenin iginde suyla kaynatilir. (Su bir makarna torbasini dolduran suyun miktarina
esit oluyor). Ayri bir yerde ¢orbanin hamuru hazirlanir. Hamur bir yufkalik kadar olmalidir. Un bir miktar su ile
yogrulur. Kulak memesi yumusakliginda oluncaya kadar yogrulmalidir. Sonra orta kalinlikta agilir. Fazla ince
olmamalidir. A¢ildiktan sonra ¢ parmak kalinliginda seritler halinde boydan boya kesilir. Bu pargalar Ust Uste
koyularak eriste bile yeniden kesilir. Birbirinden ayriimasi i¢in unlanir ve kaynamakta olan mercimeklerin i¢ine
atilir. Ayri bir yerde ufak ufak dogranmig sogan, salga ve kirmizi biber, soganlar pembelegsinceye kadar kavrulur.
Kaynayan mercimegin icine bosaltilir. On dakika daha pistikten sonra atesten indirilir. Istenirse (zerine dereotu,
maydanoz, ya da nane konulabilir.
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