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KESME CORBASI

Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 fincan su

1 yemek kagigi zeytinyagi
Aldigi kadar un

Tuz

Gorbasi igin:

1 adet kuru sogan

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 yemek kagigi salca

4 yemek kagig! sivi yag
Kuru nane

Pul biber

Mercimekleri hafifge haglayip suyunu sizin. (Bu islemi yapmazsaniz gorbanizin rengi koyu olacaktir)
Soganlari yemeklik dograyip tencerede sivi yagda kavurun.

Ardindan salcayi ekleyip kavurmaya devam edin.

Salcanin kokusu ¢iktiktan sonra mercimegi ve 1 litre kadar sicak suyu da tencereye ekleyip kisik ateste pismeye
birakin.

Bu esnada hamur malzemelerini derin bir kasede yogurup manti hamuru gibi sert bir hamur elde edin.
Hamuru 10 dakika dinlendirdikten sonra oklavayla ¢ok ince olmayacak sekilde agin.

Actiginiz hamurlari 6nce 2 parmak genigliginde seritlere bélin.

Ardindan seritleri aralarini unlayarak Ust Gste koyup yarim santimetre genigliginde kesin.

Gorbanin pismesine yakin hamurlari tencereye ekleyin.

5 dakika kadar daha pisirdiginiz corbanizi kuru nane ve pul biber ekledikten sonra servis edin.
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