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KESME CORBASI

2 su bardagi eriste

1 adet sogan

1 yemek kasigi salca

2 yeme kasigi Bizim Yag Aycicek
Nane

Koftesi igin:

250 gr. kiyma

Karabiber

1 silme yemek kagidi un

Tuz

Kofte igin gerekli olan malzemeleri yogurup minik kofteler yapiyoruz. Tencereye Bizim Yag Aycicek[?li, kiiglk
kicUk dogranmis soganlari alip pembelestiriyoruz, salgcasini ve suyunu da koyup kaynamaya birakiyoruz.
Kaynamaya basgladiktan sonra, icine eriste ve koftelerini atiyoruz. Bolca nane de ilave edip kofte ve eristeler
pisince altini kapatiyoruz.

Not: Kesmelerinizi servisten 15 dk énce ekleyin aksi takdirde ¢orbaniz gok koyu kivamli olur.
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