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KESME CORBA (UZUNDERE ERZURUM)

Dogu Anadolu Turizm Gelistirme Projesi

1 su barda@i yesil mercimek

1 orta boy sogan

2 kasik tereyagi

1 avug yagsiz kiyma

1 yumurta

1 su bardagi un

1 yemek kasigi tarhunotu

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Pulbiber

Yumurta, un ve tuz karigimi ile hamur yapilir. Nemli bez altinda dinlendirilir. 3 mm incelikte agilir. Bir 6rt0 Gzerine
serilerek hafif kurutulur. Hafifce kuruyan yufkalar sert bir zemin (izerine alinarak 2 cm lik seritler halinde kesilir.
Seritler Ust Uste konularak, enine 2-3 mm lik eristeler kesilir. Mercimekler haslanir. Kiyma, tuz ve biber
karigtirilarak yogrulur. Yogrulan kiymadan, leblebiden biraz buyuk kéfteler yapilir. Kéfteler, kaynayan
mercimeklerin igerisine atilarak pisirilir. Daha sonra tuz ilave edilerek erigteler katilir. Eristeler yumusayincaya
kadar pisirilir. Soganlar kiiglik yemeklik dogranir. Yagdin iginde sararincaya kadar kavrulur. Salga, pul biber,
tarhun eklenerek kaynayan ¢orbaya dékuliur. Bir iki tasim kaynatilir ve ocak kapatilir. Sicak servis yapilir.
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