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Nevin Gungor

1 adet yumurta

2 ¢ay bardagi un

2 adet iri sogan

1 ¢orba kasigi tereyagi
2,5 bardak ayran

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

5 su bardagi su

kofte malzemeleri:
250 gr kiyma

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

6 su bardagi su

KESME CORBA

Kiymayi baharatla karistirin ve findik blyUkluginde kéfteler yapin. Bir kenarda bekletin. Su ile yumurtayi iyice
karistirin, tuz ekleyin ve unu da ilave ederek sert bir hamur yapin. Hamuru oklava ile agip, unlayin, ikiye katlayin.
iki parmak genisliginde seritler kesin ve daha sonra bu seritleri kibrit ¢opl kalinliginda kesin. Bir tavada sogan
ile yagi kavurun. Uzerine 6 su bardagi suyu ilave edin, tuzu ekleyip kaynatin. Kaynadiktan sonra kofteleri ve
kesilmis hamuru karistirip 15 dakika kadar pigirin. Hazirlanan ¢orbaya ayrani karistirip, Gzerine kuru nane

serpin.

© lezzetler.com tarif no:60037 « adi:Kesme Gorba « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.05.2024 - 14:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kesme-corba-vt45872
http://www.tcpdf.org

