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KESME BOREK

4 adet yufka

1 klicUk kalip ezilmis beyaz peynir
Yarim demet kiyilmig maydanoz

2 su bardagi sut

Yarim su bardagi siviyag

1 adet yumurta aki

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Siit, yag ve yumurta aki ¢irpilir. ik yufka tezgaha serilir. Yiizeyine siitlii karigimin dértte biri siiriilir. Uzerine
ikinci yufka yerlestirilir. Karisimin dértte biri daha surtldikten sonra maydanoz ve peynir karisimindan olusan
icin yarisi serilir. Yuvarlak kisimlari kesilir. Yufkanin Gzerine atilir. Sonra siki olmayan bir rulo yapilir. Rulo 3
parmak eninde bigakla kesilir. Yaglanmig firin tepsisine dizilir. Diger iki yufka da ayni sekilde yapilir. Uzerine
yumurta sarisi strtlir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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