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KESME AS| (ARDAHAN)

Ardahan Valiligi

1 kgun

Tuz

2 yemek kasigi salga
Karabiber

Nane

Kekik

2 yemek kasigi tereyagi

YAPILISI:

Un icine tuz ve su konularak kulak memesinden daha sert bir hamur yogrularak 2 yada 3 pazi yapilir. Pazinin
biri digerlerinden daha kuguk olarak ayrilir. Pazilar biraz dinlendirilir. Fazla ince olmayan yufkalar agilir. 5-6cm
uzunlugunda kesilir bu geritler daha sonra enine erigtelik dogranir. Bir tencerede suya tuz ilavesiyle kaynatilir.
Icine eristeler atilarak pisirilir. Diger taraftan ayirdiqimiz ktigik paziyi ki¢Uk parcgalara ayirip yuvarlayarak | er cm
uzunlugunda dogranir.(halk dilinde nudul denir.) Tavada yag eritilir. Nugullar yagda kizartilir.Salga ve diger
baharatlar katilir, yemegin Gzerine dokuillp sicak servis yapilir.
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