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KESME AŞI (ERZURUM)

Erzurum İl Kültür ve Turizm Müdürlüğü

Yeşil mercimeklerin haşlandığı suya un, tuz, yumurta ve suyla yapılan hamurdan şeritlerhalinde kesilmiş
erişteler dökülür ve pişirilirardından başka bir tavada tereyağı, soğan, salça kavrulur, hazırlanan sos çorbaya
dökülür.
Karabiber, kırmızıbiber ve arzu edilirse çorbalık köfte eklenir, üzerine tarhın otu dökülür, çorba servis edilir.
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