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KESME ASI (ERZURUM)

Alperen Kayserili

Oncelikle hazirlanmig olan hamurdan yufkalar agiimaktadir.

Agllan yufkalar eriste gibi kesilir ve bir masa veya tahta Gzerine serilmektedir.

Bir tencere icerisinde 6lgegine gére mercimek pisirilmektedir.

Pisen mercimegin Uzerine kesilmis olan hamur ilave edilip suyu ayarlanmaktadir.

Bir sure kaynatildiktan sonra atesten indirilmektedir.

Bagka bir tavada bir bas sodan tereyaginda pembelesinceye kadar kavrulup ve tencerenin igine dékilmektedir.
Gorbaya tat vermesi icin tarhin (tarhun-terhun-Artemisiti dracuncuius) denilen glizel kokulu bir ot katiimaktadir.
Tarhin taze olarak kullanildidi gibi kurutularak da kullanilir.

Kesme agi pistikten sonra sicak sicak servis yapiimaktadir.
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