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KESME CORBA (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Un 1 kilogram

Tuz 1 tath kasigi

Yumurta 2 adet

Su 5+3 su bardagi

Sogan 2 adet, orta boy

Yag 2 yemek kasig!

Salca 1 yemek kasig

Kuru nane/maydanoz 1-2 tath kasigi/yarim demet

Manavlarda kiglik yiyecek olarak hazirlanan kesmeler, éncelikle giineste kurutulur.

Kuruduktan sonra kavanozlara ya da bez torbalara koyularak saklanir. Hazirlanan hamurlar, kesilis sekillerine
gbre isim alirlar.

Klicik karelere ayrilanlara [2lkesmel[?], muska gibi Giggen kesilene ise [Zpazina[? denir. 1 kilogram un, 1 tatli
kasiJ! tuz, 2 adet yumurta ve 5 bardak su karistirilip, yogrulur.

Yogrularak hazirlanan hamur, oklava ile yufka seklinde agilir. katlandigi zaman yapismamasi i¢in tizerine un
serpilir.

Yufkalar Gzerine un serpildikten sonra katlanarak ince ve kiicUk karelere ayrilir. Tencerenin icinde 1 orta boy
sogan, 2 yemek kagigi yag ile kavrulur.

1 yemek kasidi sal¢a koyularak kizdirilir. Uzerine kaynamig 3 bardak su ilave edilir. Su, sal¢a ile karigana kadar
bir slire kaynatilir.

Icine hazirlanan 1 kase kesme, yavas yavas ilave edilir. Ocaktan inmeden 6nce Uzerine 1-2 tath kasidi kuru
nane ya da "4 demet maydanoz koyulur. Bir stire daha kaynadiktan sonra ocaktan indirilerek servis yapilir.
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