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KESLi CORBA (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

Gokelek kazanda kestirilir ve glinese serilerek kurutulur. Bez slizek torbasina konularak tavana asilir.

Kisin ondan biraz alinip aksamdan islanir. Sabahleyin bu ¢okelek (buna [Zlkesten[?] derler) elle bastirilarak ezilir.
Ezilen kes, tekrar kazana konulur, Gzerine su eklenir. Bu iki gtin bekler ve iki gintin sonunda suyu tekrar
sUzullr.

Ayri bir kazanda yarma pigirilir. Uzerine kes eklenir, karistirilir. Tabaklara soguduktan sonra konur ve yenilir.
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