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KESLER CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 kisilik): 150 gr yagsiz dana eti, 2 ¢corba kasigi kirmizi mercimek, 2 gorba kasidi ¢orbalik
piring, 2 ¢corba kasiJi irmik, 1 kérpe havug, kiiclk 1 kereviz, iri 1 patates, kati bir yumurtanin sarisi, yeteri kadar
tuz ve kirmizibiber, yarim ¢orba kasigi margarin yagi, 1,5 It su.

Yapilisi: Havug kazinip yikandiktan sonra pargalara dogranir. Patates ile kerevizin kabugu ayiklanip bunlar
kiiclk pargalar halinde kesilir. Bir kuganeye kiglk parcalar halinde dogranmis et, havug, kereviz ve patates
konup bir It suda haglanir. Et yumusayinca buna ayiklanip yikanmig piring, mercimek katilir. Bir tagim
kaynadiktan sonra tuzu ve irmigi ilave edilir. Tenceredekiler iyice yumusayinca bunlar bir miksere konup
yumurtanin sarisiyla birlikte iyice ufalanir (mikseri olmayanlar eti iyice yumugatmak, sonra tenceredekileri tel
slizgegten ezerek gecirmelidir). Macun haline gelen karigim tekrar tencereye konur ve kalan yarim It su kaynar
halde ilave edilir. Bir-iki tagim kaynatilir. Beri yanda yagla kirmizibiber ateste kizdirilir. Gorba atesten indirilip
servis ké&sesine bosaltilinca kizgin biberli yag gezdirerek Gzerine dékullr ve hemen sofraya gétirillp servis

yapilir.
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