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KESKULLU TATLI

https://www.droetker.com.tr

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

3 yumurta sarisi

25 g margarin

1 su bardag ilik sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 limon kabugdu rendesi

Surup:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

3,5 su bardagi sit

Sislemek icin:

1 yemek kasigi 6gattimis antepfistidi
Kalip:

Dilimli derin kek kalibi (& 24 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C )

Unu eleyip mayayi ilave edin ve karistirin. Uzerine 2 yemek kasidi toz seker, tuz, 3 yumurta sarisi, margarin, ilik
sUt, sekerli vanilin ve limon kabugu rendesini ilave edip mikser ile 3-4 dakika ¢irpin. Hamuru kaliba dékin ve
Uzerini streg film ile kapatip ik ortamda 40 dakika bekletin.

Sdre sonunda streg filmi ¢ikarin ve firinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Toz seker ve suyu bir tencereye alin. Orta ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca limon
suyunu ilave edin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin.

Keki firindan ¢ikarip bekletmeden Uizerine sicak surubu dékin. Sodutup ters cevirerek kaliptan ¢ikarin ve servis
tabagina alin.

S0t bir tencereye bosaltin, Gzerine keskil posetini ilave edin. Orta ateste surekli karistirarak pigirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pigirmeye devam edin. Ocaktan alin, arada karigtirarak
10 dakika sogutun ve kekin Uzerine yayin. Ogutiimis antepfistidi ile stsleyin. Sogutun ve dilimleyerek servis

yapin.
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