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KESKULLU TATLI
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2 corba kasi§i toz seker

3 adet yumurta sarisi

25 gram tereyag!

1 su bardag ilik sit

2 su bardagi un

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilin

1 paket kuru mayanin yarisi
1 tutam tuz

Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi su

1 tath kagigi limon suyu
Uzeri icin:

1 poset keskdl

2 su bardagr sut

Uzeri icin:

Fistik, findik, badem veya ceviz

Unu eledikten sonra bir kap iginde maya ile karigtirin. Uzerine toz seker, rendenin kiiglk tarafiyla rendelenmis
limon kabugu rendesi, tuz ve vanilyayi serpin. Yumurta sarisi, oda sicakliinda tereyadi ve ilik stitl unun Uzerine
koyup mikserle 3-4 dakika karigtirin. Hazir olan hamuru yaglanmig 24 santimetre ¢capinda ortasi delik olan kek
kalibina dékin. Uzerine streg film kapatip 40 dakika mayalanmasi igin bekletin. Stre¢ filmi kaldirip énceden
Isitiginiz 170 derecelik firnda yaklasik 30-35 dakika pisirin.

Surubu igin seker ve suyu bir tencereye alip orta ateste seker eriyene kadar karigtirarak kaynatin. Kaynamaya
baglayinca limon suyunu ekleyip 5 dakika daha kisik ateste kaynatip kenara alin. Keki firndan ¢ikarinca
bekletmeden sicak serbeti dokin. Kek iyice soguduktan sonra servis tabagdina ters gevirin. lyice sogumasi ve
kalibi yag ile iyice yaglamis olmaniz 6nemli yoksa ¢evirme esnasinda tatliniz parcalanir.

S0tU tencereye koyup Uzerine keskill bosaltip orta ateste surekli karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca
kisik ateste 3-4 dakika daha karigtirarak pigirin. Ocaktan alin 10 dakika ara sira karigtirarak sogutun ve kekin
Uzerine doékin. Ogutilmus findik, badem, ceviz veya Antep fistiJi ile stsleyerek sogutup dilimleyerek servis
edin.
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