%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KESKULLU RULOLAR

5 su bardagi un

1 klicUk paket kuru maya
100 gr margarin

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi tozseker
1 paket vanilin

1 tutam tuz

1,5 ¢ay bardagi sut
Dolgusu igin:

1 paket hazir kegkl

2 su bardagi sut

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi dévilimas ceviz igi

Unu yogurma kabina ekleyin, mayayi karigtirin, yumurtayi, margarini, tozgekeri, vanilyayi, tuzu, situ koyup iyice
yogurun, tzerine nemli bir bez 6rtlp ilik ortamda bir saat mayalanmasini bekleyin.

Diger tarafta sutu bir tencereye koyun, Uzerine keskul paketini ekleyin, orta ateste karigtirarak pisirin, ocagin
kapatin, biraz soguyunca suda bekleyen kuru Gztmleri, dévilmis cevizleri ilave edip karigtirin.

Tezgahin Gzerine biraz un serpip mayalanmig hamuru tekrar yogurun hafif un serptigimiz tezgahin tzerinde
bezeleri a¢in, 40*60 ebatinda olur, zerine soguyan keskUll yayin, genis taraftan toparlayarak sarin, 1,5 cm
eninde dilimleyin, yaglanmis firin tepsisine siralayin.

Tepside Uzeri 6rtiip 25 dakika daha mayalandirin.

Onceden isitilmis firinda 180 derecede 30-35 dk pisirin, soguyunca servis yapin .

© lezzetler.com tarif no:136077 « adi:Keskulli Rulolar « génderen:ipek yolu « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keskullu-rulolar-vt99866
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/keskullu-rulolar-136077.jpg
http://www.tcpdf.org

