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KESKULLU COREK

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

4,5 - 5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
2 yumurta

100 g margarin veya tereyagi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 tutam tuz

1,5 cay bardag ilik st

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdll

2,5 su bardagi st

1 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
0,5 su bardag ceviz

Unu karigtirma kabina eleyin. Mayayi ilave edip kagik yardimi ile karigtirin. Yumurta, tereyagdi veya margarin, toz
seker, sekerli vanilin, tuz ve sGtu ilave edip iyice yodurun. Uzerini kapatip ik ortamda 40-50 dakika bekletin
Suti bir tencereye koyup Uzerine keskil posetini ilave edin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip kuru (iziim ve cevizleri ekleyin,
arada karigtirarak sogutun.

Finn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C .

Mayalanan hamuru kisa bir stre yogurup merdane ile 40x60 cm boyutlarinda agin. Uzerine keskUlu yayin ve
genis tarafindan baglayarak rulo seklinde sarin. 1,5 cm eninde dilimleyin.

Tepsiye siralayip Uzerini kapatin. 25 dakika bekletin ve firinin orta rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun ve servis yapin.
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