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KESKULLU CILEKLI KUP

h ://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 ¢ay bardagi badem-b(ttin
Gilek piresi:

300 g cilek

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 su bardagi stizme yogurt
1 limon kabugdu rendesi
Keskdl:

1 poset Dr. Oetker Keskdll
3,5 su bardagi st

Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletin. Suyunu siiziip kabuklarini soyun ve iri pargalara kesin.

Gilekleri ve toz sekeri mutfak robotuna alip plre haline getirin. 2 yemek kasigini Ust siisleme igin ayirin. Kalan
pureye yogurt ve limon kabugdu rendesini ilave edip kasik ile karigtirin,

Sutd bir tencereye alin ve lzerine keskdl posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 3-4 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip 10-15 dakika
karistirarak ilitin.

Keskdill, aralara gilekli karisim ve badem koyarak kuplara paylastirin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin
ve 1-2 saat bekletin. Kuplari ¢ilek puresi ile sUsleyerek servis yapin.
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