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KESKULLU BOHGALAR

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdll

3 su bardag st

1 tath kasidi toz targin

0,5 su bardagi kirllmig badem

0,5 su bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim
1 adet elma

Milfdy kareleri igin:

15 adet milféy hamuru

Uzeri icin:

2 - 3 yemek kagsi§i Dr. Oetker Pudra Sekeri

Keskdlu sit ile karistirarak pisirin. Kaynamaya bagladiginda 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan
alip arada karigtirarak sogutun. Targin, badem, kuru Gzim ve kup seklinde dogradiginiz elmayi ilave edip
karistirin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin veya margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Milfdyleri tezgahin Uzerine tek tek siralayin ve yumusamasi igin 5-10 dakika bekletin. Uzerlerine birer yemek
kasigi keskdlll karisim koyun, dort kdsesinden birlestirip kenarlarini elinizle hafifge bastirarak yapistirin, ters
cevirerek firin tepsisine siralayin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikartip bekletmeden Uzerlerine pudra sekeri serpin. llik servis yapin.
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