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KESKUL-U GULLAC

https://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Keskdll

4 su bardag st

4 adet glllag yapragi

0,5 gay bardagi iri kirlmig badem
Islatmak igin:

1 su bardag st

0,5 cay bardagi toz seker

Uzeri igin:

4 adet cilek

3 - 4 yemek kagidi 6g0tdlimuas antepfistigi

4 su bardag sitl bir tencereye bosaltin ve lizerine kegkiil posetini ilave edin. Orta ateste siirekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin, 3-4 dakika daha pigirmeye devam edin ve ocaktan alin.

1 adet glllag yapragini genis bir tepsiye alin. Uzerine sicak keskullin Y&apos;inl yayin ve badem serpin. Rulo
seklinde sarin ve daha sonra kendi etrafinda dolayin. Gukur tek kisilik servis tabagina alin. Kalan 3 adet giillag
yapragini da ayni sekilde hazirlayip tek tek servis tabaklarina alin.

1 su barda@i siitl yarim gay bardag toz seker ile karistirin. Ocakta karistirarak isitin. Kaynamaya baslayinca
ocaktan alin. 5 dakika bekletip kasik ile servis tabaklarindaki gillaglarin Gzerine dékin.

Buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Cilek ve antepfistidi ile siisleyerek servis yapin.
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