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KEŞKÜLÜFIKARA

Çok ince dövülmüş pirinci biraz su ile karıştırıp süzünüz. Sübyesini haşlayarak kabuğu çıkmış bademi havanda
döverken 50 şer gram çamfıstığı, fındık, rendelenmiş cevizi bevva ile içindeki suyuna koyunuz. Süt ile ezip
süzerek sübyeyi şekerle ilâve ediniz. Bir süre karıştırarak pişirdikten sonra çok ince dövülmüş 3 gram kadar
sakız serperek üç dakika karıştırıp indiriniz. Hemen tabağa boşaltınız. Mahallebiyi tabağa koyduktan sonra
soğuyunca tekrar ayrı ayrı dövülmüş birer miktar badem, fıstık, fındık, antepfıstığını mahallebinin üstüne
serpiniz. Cevizi bevvadan da rendeleyip tabağın etrafına koyup servis yapınız.
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