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KESKULUFIKARA

Gok ince dévilmUs pirinci biraz su ile karigtirip stiziiniiz. Sibyesini haglayarak kabugu ¢ikmis bademi havanda
ddéverken 50 ser gram camfistigi, findik, rendelenmis cevizi bevva ile igindeki suyuna koyunuz. Sit ile ezip
slizerek subyeyi sekerle ilave ediniz. Bir stre karistirarak pisirdikten sonra ¢ok ince dévilmus 3 gram kadar
sakiz serperek ¢ dakika karigtirip indiriniz. Hemen tabaga bosaltiniz. Mahallebiyi tabada koyduktan sonra
soguyunca tekrar ayri ayri déviimus birer miktar badem, fistik, findik, antepfistigini mahallebinin Ustline
serpiniz. Cevizi bevvadan da rendeleyip tabagin etrafina koyup servis yapiniz.
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