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KESKUL-U FUKARA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

5 yemek kasigi toz badem

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
1 paket vanilya

1 su bardag pirin¢ unu

1 su bardagi toz seker

Oncelikle genis bir tencerenin igerisine piring unu ve toz sekeri ilave edip kuru halde karistirin. Girpma teli
yardimiyla tencereye yavas yavas sutU ilave edin. Ocagda alin ve karistirarak pisirin. Vanilyayi ekleyin. Hindistan
cevizi ve toz bademi de ekleyin ve karistinlmaya devam edin. Kivam aldiktan sonra ocaktan alip, sogumasini
bekleyin. Kaselere doldurulup oda sicakhgina gelince buzdolabina koyup sogutun. ve sogutularak servise hazir
hale getirilir. Cekilmis ¢ig badem veya Antep fistidi ile stsleyerek servis edebilirsiniz.

Not: Toz bademiniz yoksa ¢ig bademleri sicak suda bekletip kabuklarini soyun daha sonra rondodan gecirerek
toz badem elde edebilirsiniz. Kegkil boza kivamda olmalidir. Piring ununu biraz fazla kagirdiniz ve kivami daha
koyu olduysa st ekleyin. St yavas yavas ilave edin ve girpici kullanin. Bdylece keskdlin kivamini
ayarlayabilirsiniz.
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