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KESKUL-U FUKARA

https://cook.com.tr

Badem 1 Cay Bardagi

Bugdday Nisastasi 1.5 Yemek Kasig
Piring Unu 4 Yemek Kagigi

Yagl Inek Sutt 1 Litre

Toz Seker 1 Su Bardagi

Dolmalik Fistik 1 Yemek Kagigdi
Antepfistigi 1 Tath Kasigi

Keskul-U Fukara Bademleri kiiguk bir kabin icinde 10 dakika kadar haglayin, kabuklarini pecete yardimiyla
¢ikartin ve havanda ezin.Bir su bardagi sutl tencereye alin, igine piring ununu ve kagiJi nisastayi ekleyip
¢irparak eritin.Sttln kalanini tencereye aktarip, bademleri ve sekeri ekleyin. Karigtirarak orta ateste
koyulasincaya kadar pisirin. Koyulasan keskile toz fistigi ekleyerek karistirin ve ocaktan alin.Keskdll kaselere
béllstlrin, oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 1 saat kadar dinlendirin.Antep fistidi, hindistan cevizi ve
(iste@e bagl) 1 top dondurma ile servis yapin.
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