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KESKUL-U FUKARA

https://www.elele.com.tr

1 su bardag kavrulmamig badem igi

1 su bardag kavrulmamig findik igi

1 su bardagi kavrulmamig antepfistigi ici
1 su bardagi kavrulmamig cam fistigi
950 ml siit

140 gr toz seker

40 gr nisasta

Badem, findik, antepfistigi ve cam fistiklarini mutfak robotuna alip incecik ¢ekin. Yarim su bardagi kuruyemisi
slislemede kullanmak igin bir kenara ayirin. 4 su bardag sutii tencereye alip isitin. Sekeri ekleyip karistirin.
Seker eridikten sonra ufalanmis kuruyemisi ekleyip karistirin. Kalan site nisastayi ekleyip karistirin. Yavasga
tencereye ilave edip karistirarak pisirin. Karisimi muhallebi kivamina gelene kadar pisirmeye devam edin. Tatlyi
kaselere paylastirin. Ayirdiginiz kuruyemiglerle stsleyip soguk servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:128528 « adi:Keskdil-U Fukara « génderen:yesil al « indirme tarihi:29.03.2025 - 13:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keskul-u-fukara-vt7905
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/keskulu-fukara-128528.jpg
http://www.tcpdf.org

