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KESKUL-U BAKLAVA

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

2,5 su bardagi sit

1 cay bardagi iri kinlmig badem
Hamur:

30 adet baklavalik yufka

100 g eritilmis tereyagi
Sislemek icin:

2 - 3 yemek kasigi 6gatiimus Antep fistigi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 30 cm)

Toz seker ve suyu bir tencereye alin ve orta ateste karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip
limon suyunu ekleyin. 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

SOtu bir tencereye alin ve tzerine keskul posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

30 adet yufkay! st Uste koyun. Pisirme tepsisini lizerine oturtun. Keskin bir bicak ile yufkalari tepsinin
boyutunda kesin. Tepsiyi tereyadi ile yaglayin. 15 adet yufkayi, aralarina erimis tereyagi sirerek Ust Uste tepsiye
koyun. Uzerine hazirladiginiz keskdiliin tamamini yayin ve badem kiriklarini serpin. Uzerine kalan 15 adet yufkay!
yaglayarak tst Uste koyun. Tepsinin ortasina bir su bardagini ters gevirerek koyun, bigak ile yufkalarin orta
bélimind su bardad olgusunde kesin. Ortada kestiginiz dairenin etrafini 12 esit i¢cgen dilim olacak sekilde
kesin. Uzerini de yaglayip pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 35 - 40 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika bekletin ve Gzerine soguk surubu dékin. Sogutup antepfistigi ile slisleyerek servis

yapin.
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