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KEŞKÜL

1 litre süt
1 su bardağı toz şeker
1 çay bardağı badem içi
1/2 su bardağı su
1/2 çay kaşığı Bizim Mutfak Şekerli Vanilin
1 yumurtanın sarısı

Sütü ve tozşekeri orta ateşte devamlı karıştırarak kaynatın. Yumurta sarısı ve bademi ilave edin. Pirinç unu ve
suyu bir kasede karıştırın. Süzgeçten geçirerek tencereye aktarın. Sürekli karıştırarak 10 dakika pişirin. Servis
kaselerine paylaştırıp soğumaya bırakın. İsteğe göre vişne sosu ve vişne taneleri ile servis yapın.

ML® Keşkül-ü Fukara (görsel)
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