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KESKUL

3 su bardagi sit

3 cay bardag toz seker

2 adet yumurta

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Misir Nisastasi
2 corba kagig toz badem

Uzeri icin :

rendelenmis hindistancevizi

antepfistigi igi

Derin bir tencerede st ve tozsekeri kaynatin. Nisastaya az miktarda su ilave edip karigtirin. Daha sonra
yumurta sarilarini ilave edin. Nisastall karisimi kaynamakta olan site azar azar ekleyin. Surekli karigtirarak
muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Toz bademi ilave edin. Ocaktan alin. llinica servis kaselerine
paylastirin. hindistancevizi ve antepfistidi ile sUsleyerek servis yapin.

ML® Keskil-U Fukara icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:48128 « adi:Keskil « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:01.04.2025 - 01:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/keskul-vt36817
https://tr.ml.md/keskul-u-fukara-vt1584
http://www.tcpdf.org

