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KESKUL
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5 su bardagi sit

1 su bardagi seker

1 cay bardagi toz badem

1 cay bardagdi hindistancevizi tozu
1 yemek kasigi piring unu

2 yemek kagidi nisasta

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Suslemek igin

Toz antepfistidi veya targin

Derin bir tencerede sut, piring unu, nisasta, seker ve yumurta sarisi karigtin. Malzemelerin iyice karistigindan
emin olduktan sonra badem tozu, hindistancevizi tozu ve vanilyayi ekleyin. Daha sonra karigim orta ateste
surekli karistinlarak pisin. Kaynamaya basladiktan sonra kisik ateste biraz daha pisin. ve ocaktan alin. Keskali
kaselere bosaltilir ve sogumaya birakilir. Oda sicakhidina ulasan keskdli toz antepfistidi veya targinla susleyerek
soguk olarak servis edebilirsiniz.
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