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KESKUL

1 litre st

1 su bardag seker

1 cay bardagi badem tozu

1 adet yumurta sarisi

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
2 yemek kagidi nisasta

1 yemek kasigi piring unu

1 paket vanilya

Bir tencerede st ve sekeri alip ¢irpmaya baslayin. Ardindan nisasta ve piring ununu da tencereye alin. Badem
tozu ve hindistancevizini de ekleyip iyice ¢irpin. Tatl kivam alana kadar orta ateste ¢irpin.

Tencereyi ocaktan aldiktan sonra vanilyayi ekleyip son bir kez daha ¢irpin.

Keskull sunum kaselerine alin ve ilk sicakhidinin gcikmasini bekleyin.

Sunum kaselerinizi buzdolabina alin. Soguduktan sonra lGizerine badem pargalari serperek servis edebilirsiniz.

Not: Halkin huzuruna énem veren Osmanli kadilari ve dervisleri yilin belirli zamanlarinda halkin igine karisir
dilencilik yaparmis. Topladiklari para da bu keskdullerde birikirmig. Bu sekilde halkin durumu géralUr, dertleri
daha iyi anlasilirmig. Kegkdllerde toplanan bu paralar imarethanelere verilir, ag olarak dagitilirmis. Yapilan
tatlinin bu kaplarda dagitiimasi, adinin keskll olmasina neden olmus.
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