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KESKUL

https://yemek.name

3/4 su bardagdi 6gutilmis badem
3,5 su bardagi st

1 su bardag sicak su

2 yemek kasigi hindistancevizi

4 yemek kagsig! pirin¢ unu

3/4 su bardagi seker

Sicak suyun icine hindistancevizleri atilip 10 dakika bekletilir.

Sit kaynatilir.

Hindistancevizleri stizilip suyu site eklenir.

Bu arada bir kasede pirin¢ unu ve 4 kasik soguk su iginde iyice ¢irpilir.

Pirin¢ unlu karigim kaynayan sute yavas yavas katilir.

Piring unlu sit 15 dakika sonra kivam almaya baslayinca badem tozu ve seker ilave edilir.
Yaklasik 20 dakika hep ayni yéne ¢evrilerek keskul pigirilir.

Kaseler doldurulan keskuller soguduktan sonra buzdolabina kaldirilir.
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