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SAMSUN KESKEGI

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1.5 Kg Kegkeklik Bugday

1 Adet Tavuk Gdgsu (Haslanip Didiklenmis)
1 Yemek Kagigi Tuz

2 Yemek Kasig Tereyad

Hasladigimiz Tavugun Suyu

Keskeklik bugdayimizi aksamdan kaynatip altini kapatiyoruz ve sabaha kadar bekletiyoruz. Didukli Tencerenin
icerisine aksamdan islatiimis keskeklik bugdayimizi, didiklenmis tavugumuzu, tuzumuzu, tereyagimizi. tavugu
haslamis oldugumuz suyu ekliyoruz.

DUdUklG tencerenin igerisindeki malzemelerin Gzerini gegene kadar su ekliyoruz.

DUdUkIG tencereyi ocagda aliyoruz.

Kaynamaya baslayinca tencerenin Gzerindeki pimi dik konumdan yatay konuma getirip 1 saat daha
kaynatiyoruz. Yemegimiz sunuma hazir. Dilerseniz tzerine eritilmis tereyagi dokup sunabilirsiniz.
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