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KESKEK (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Kesekli bugday 300 Gr.
Tavukgégdsi 1 Adet
Tereyadl 1 Yemek kasig
Kuru sogan 1 Orta boy
Tuz

Ik suya tuz ve keskeklik bugday konularak kaynatilir. Bugdaylar sisince atesten alinip bekletilir. Biraz daha
sisince tekrar atese konulur. Igine pismemis tavukgdgsu bitln olarak katilir. Dibine sarilmamasi igin karigtira
karistira pigirilir. Karigtirildikga pisen tavuk eti dagilir. Atesten alininca macun gibi olmasi igin gédellenir
(kanistinlir). Bir tavada, dogranmig kuru sogan tereyaginda kavrulur (sogansiz da olur). Yenirken bu sos
keskegin Uzerine dokulur.
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