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KESKEK

3 corba kasig keten tohumu
1 gorba kagigi aci biber
150 gram tereyagi

[?12 su bardagi un

[711 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 yumurta

100 gram kasgar peyniri

1 corba kasigi acili hardal
Gorek otu

kekik [2]Tuz

Oncelikle etleri diidlkli tencerede sogan ve karabiberlerle iyice pisirin. Bugdayi aksamdan islatin. Daha sonra
etleri pigirdiginiz suyun igine alin. Bugdaylarin Gizerine de kemiklerinden ayirip etleri tekrar yerlegtirin. Uzerini
gececek kadar su dokip pismeye birakin. lyice pisen bugdayi tahta kasikla déverek macun gibi yapin. Ister eti
icinde doviin isterseniz de bir kismini Gizerine giizel bir gdriintli olsun diye ayirip dyle déviin. Servis tabagina
aktarip Uzerine de tereyagdi ve kirmizibiber yakip gezdirin. Sicak olarak ikram edin.
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