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KESKEK (KILIS)

Mehmet Sahiner

Kuzu budu, incidi haglanir.

Suyuna hir gece énceden islatiimig dévme, kuru sodan, 1 yemek kasigi domates salgasi, 1 yemek kasigi biber
salcasi eklenir.

Ortalama 5 6lgek suya 1 dlgek dévme. Pilav gibi pigirilir.

Ince ¢ekilmis kuyruk yagdi kara ve pul kirmizibiber, kimyon ile kizdirilir.

Kikirdakl olarak pilava dokdltr, karigtirilir.

Etler parcalanir, keskegin Gzerine ddgenir.

Not: Kis yemegi olmakla birlikte ¢ok tok tuttugu icin 6zellikle ramazanin ilk gtind igin yapilir. Dévme asi: Polait
bey&apos;e bagl Karapinar kdytnde keskege verilen isinidir, kelle etiyle yapilir. Kelle agzindan ikiye béllinerek
haslanir ve icindeki tim etler ¢ikarilir. Pisen dévmeye katilir ve karigtirilir. Suyu eklenip birkag¢ tasim birlikte
pisirilir. Hafifce suludur.
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