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KESKEK KEBABI

1 BUTUN KUZU GERDAN

1 KG BUGDAY

3 ADET SOGAN _
4 CORBA KASIGI MARGARIN
2LTSU

Uz

KARABIBER

IKI AYRI TENCEREYE BIRER LITRE SUYU DOKUN. BIRINE KUZU GERDANI KOYUN 1.5 SAAT
KAYNATIN. DIGERINE 1 KG BUGDAYI KOYUN VE 1.5 SAAT HASLAYIN. HASLADIGINIZ GERDANI
TENCEREDEN ALIP BiR TABAGA KOYUN.TAVAYA 4 GORBA KASIGI MARGARINI KOYUN VE ERITIN.3
ADET SOGANI INCE INCE KIYIN. KIZGIN YAGDA 10 DK KAVURUN. HASLANAN GERDANIN ETLERINI
AYIKLAYIN. HASLANMIS BUGDAYIN ICINE KAVRULMUS SOGANLARI ATIN.UZERINE KARABIBER TUZ
SERPIN. BIR MIKTAR ETi AYIRIN KALAN ETLERI DE BUGDAYLA KARISTIRIN.TENCERENIN ALTINI
KAPATIN. PILAV KIVAMINA GELINCE AYIRDIGINIZ ETLERI TABAGIN ALTINA YAYARAK UZERINE
PISEN KESKEGI KOYUP SERVIS YAPIN.
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