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KESKEK (DIYARBAKIR)

Malzemeler

Kalin Bulgur

Taze Kemikli Et

2 Kasik Domates Salcasi
2 Adet sogan

1 Fincan Kuru Nohut

Yapiligi

Bu yemek te tandirda yavas ates ile pisirilen bir yemektir(dudUkli tenceredede yapilir evlerde). Tandir yakilir ve
iyice kizan tandirin igine; salga, kiyilmis kuru sogan, kemikli et ve nohut bir ¢dmlege koyarak konulur ve 2 saat
kaynatilarak pisirilir. Daha sonra bulgurlar ilave edilerek bir-iki saat daha pisirilir. Sicak sicak servis yapilir.
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