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KESKEK CORBASI (ANKARA)

h JIWww., h.com.tr

1 su barda@i asurelik bugday (dévme)
Yarim su bardagi kuru fasulye
Yarim su barda@ nohut

1 adet kemikli kuzu incik

1 dis sarimsak, yeteri kadar su
4 corba kasigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Pul biber

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad

Pul biber

Nane

Bug@day, kuru fasulye ve nohudu bir gece dncesinden ayri kaplarda islatin. Ertesi glin stizlp sudan gegirin ve
tencereye alin. Kuzu incik ve sarimsak ilave edip, Uzerine 4 parmak gegecek kadar su ekleyin. Et ve bakliyatlar
yumusayana kadar (gerekirse sicak su ekleyerek) pisirin. Tereyadl, tuz, karabiber ve pul biberi ekleyin. Eti
kemiginden ayirip iri pargalar halinde didikleyin. Bir- iki tagim daha kaynattiktan sonra ocagin altini kapatin.
Tereyagini eritip pul biberi yakin. Uzerine gezdirip, nane serpin ve sicak olarak servis yapin.
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